
KRONTIRAS COSMIC AMBER 2023

¡E n c o n t r a m o s   e l   c a m i n o   d e l   c i e l o   a   l a   t i e r r a  . . .  y   s u   c o l o r

e s   á m b a r.

Siguiendo nuestra filosofía de mínima intervención dejamos a

las  variedades expresarse  por  si  solo.  Finalizada  la

fermentación  el  vino  continúa  en  contacto  con  sus  pieles

durante  2 meses. El resultado es un  vino de color ambar con

tintes verdosos con aromas de nectarin y piña. 

 

Ficha Técnica

Variedad: 72% Torrontés, 21% Sauvignon Blanc, 7% Chardonnay

Alcohol: 12,1 % V/V

Azúcar residual: 1,81 g/l.

PH: 3.8

Región: MAIPU, MENDOZA

Altitud del viñedo: 900 MSNM.

Conducción:  Guyot  simple  (chardonnay)  Torrontés  y  Sauvignon
Blanc Parral)

Irrigación: Tradicional  

Año de plantación: 2005

Densidad de plantación: 6.900 Plantas/HA

Producción: 1.300g / planta

Cosecha: Selección manual de racimos.

Fermentación: En  tanques  de  acero  inoxidable  con  levaduras
indígenas


